


JAK POWSTAJA
NASZE TORTY

Nasze torty to potaczenie
rzemiosta  cukierniczego

I dbatosci o kazdy detal. Od lat
bazujemy na sprawdzonych,
tradycyjnych recepturach, ktére
taczymy Z nowoczesnym
podejsciem do estetyki i smaku.
Wykorzystujemy wytacznie
naturalne sktadniki: prawdziwa
Smietane, swieze owoce,
wysokiej jakosci czekolade oraz
domowe przetwory. Kazdy
wypiek przygotowujemy
recznie, Z petnym
Zaangazowaniem i pasja, dbajac
nie tylko o smak, ale i o wrazenia
wizualne. To wiasnie dlatego
nasze torty cieszg sie zaufaniem
klientow indywidualnych

i biznesowych.




RESTAURACIA

M ODNIK

OFERTA SMAKOWA

PISTACJA Z MALINA

krem pistacjowy i malinowy z mascarpone,
chrupka pistacjowa, konfitura malinowa

STRACIATELLA

krem smietankowy z mascarpone, kawatki
czekolady, delikatny biszkopt waniliowy

CZEKOLADOWO-POMARANCZOWY

krem czekoladowy z mascarpone,
konfitura z pomaranczy

BAJKA

delikatny krem smietankowy z mascarpone,
biszkopt waniliowy, owoce sezonowe

BAILEYS

intensywnie czekoladowe ciasto,
krem mascarpone z Baileys, likier Baileys

MANGO KOKOS

kokosowy krem smietankowy z mascarpone
Z mango, zelka mango

SMIETANKOWY

krem smietankowy z mascarpone, owoce

TRUSKAWKOWY

krem truskawkowy z mascarpone,
Swieze truskawki

SZWARDZWALDZKI

krem Smietankowy z mascarpone, wisnie

PAVLOVA

beza z kremmem Smietankowym
Z mMascarpone, owoce sezonowe

Torty przygotowujemy w ponizszych rozmiarach. Kazdy nasz tort

mMa ok. 12 cm wysokosci. Wieksze rozmiary sg dostepne i ustalane

sg indywidualnie.

& 16cm ¢ 18cm
10 porcji 15 porcji

@ 20cm

20 porcji

¢ 22cm & 24cm
25 porcji 30 porcji

Kazdy smak mozemy przygotowacé w wersji klasycznej lub artystycznej:

KLASYCZNA
tradycyjny wyglad i dekoracja
jak na zdjeciach ponizej

25 zt/ porcja

ARTYSTYCZNA
figurki, kwiaty, personalizacja
(ustalane indywidualnie np. na

podstawie inspiracji)

ok. 30 zt/ porcja (wycena indywidualna)

Zdjecia maja charakter pogladowy. Nie gwarantujemy, ze tort bedzie identyczny.



@ PISTACIOWO-MALINOWY

Delikatny mus pistacjowy na bazie mascarpone w potaczeniu z lekka,
kwaskowa konfiturg malinowa tworzy wyrafinowang kompozycje
smakow. Chrupka pistacjowa dopetnia catosc¢ subtelng nutg stodyczy.
To nasz zdecydowany klasyk, ktory jest wybierany najczescie;.

@ STRACIATELLA

Tort Straciatella to potaczenie kremu z biatej czekolady z puszystym
biszkoptem czekoladowo-waniliowym. Catos¢ dopetnia intensywna
konfitura wisniowa, ktéra nadaje mu wyjatkowe] Swiezosci i
charakteru. To nasz kolejny klasyk, do ktérego wracacie najchetniej!



@ CZEKOLADOWO-POMARANCZOWY

Klasyczne potgczenie czekolady i cytrusowej swiezosci pomaranczy.
Idealnie zbalansowany tort o bogatym, ale nieprzyttaczajacym
smaku. W sam raz na zimowe i Swigteczne okazje.

Nasz klasyk od lat. Krem kawowy, krem waniliowy i biszkopt
orzechowy w potaczeniu z kajmakiem tworza kompozycje idealng dla
smakoszy wyrazistych i wielowarstwowych tortow.



@ BAILEYS

/,

Krem na bazie likieru Baileys nadaje temu tortowi wyjatkowo
aksamitng | gteboka strukture smakowa, co jest uzupetnione
warstwami intensywnie czekoladowego ciasta. Doskonaty na
specjalne okazje — deser z klasg dla dorostych smakoszy.

@ MANGO KOKOS
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Egzotyczna kombinacja musu mango i kremu kokosowego tworzy
swiezg | tropikalng kompozycje. Delikatny biszkopt nadaje catosci
lekkosci | rownowagi.



@ SMIETANKOWY

Lekki 1 puszysty tort na bazie Smietany | mascarpone oraz
delikatnego czekoladowego biszkoptu i brzoskwini. Doskonaty wybor
dla mitosnikow klasycznych smakow. Idealny na kazda okazje — od
urodzin po komunie.

TRUSKAWKOWY

Stodki i soczysty, z duzg iloscig truskawek i aksamitnym kremem na
bazie Smietany i mascarpone. Idealny w sezonie letnim, ale pyszny o
kazdej porze roku. Sprawdzi sie jako klasyka z nutg nostalgii.



@ SZWARDZWALDZKI

Klasyka prosto z Niemiec. Potgczenie czekoladowego biszkoptu, bitej
Smietany 1 wisni. Lekki owocowy aromat nadaje mu wyjatkowego
charakteru. Elegancki wybdr na bardziej formalne uroczystosci.

PAVLOVA

Lekka beza z chrupigca skoérka i miekkim srodkiem, przetozona
kremem mascarpone i swiezymi owocami sezonowymi. Tort Pavlova
to subtelna stodycz z owocowa swiezoscig. Wyjatkowo delikatny i
elegancki wybor na stoneczne dni.



TORTY ARTYSTYCNE

To wyjatkowe wypieki, w ktorych wnetrze moze skrywac
dowolny smak z naszej oferty: od klasycznej smietanki po
egzotyczna czekolade z pomarancza. Najwazniejsza jest jednak
dekoracja: wykonywana recznie, z dbatoscia o kazdy detal,
zgodnie z ustaleniami z klientem. Moga to byc¢ figurki z masy
cukrowej, kompozycje z zywych lub jadalnych kwiatow,
eleganckie ztocenia czy elementy inspirowane wybranym
motywem. Projekt powstaje indywidualnie, czesto na podstawie
Inspiracji przestanych przez klienta, dzieki czemu kazdy tort jest
niepowtarzalny i idealnie dopasowany do okazji.




NASZE REALIZACIE




























