


MINI MENU

240z1/0s
210z1/0s bez przystawki lub bez zupy

PRZYSTAWKA

serwowana, dla kazdego, jedna do wyboru z gory przez Organizatora

Matjas z budyniem ziemniaczanym i olejem rzepakowym z Géry Sw. Wawrzyrica oraz kwaéna
Smietana z jabtkiem

Carpaccio z kalarepy z pesto stonecznikowym, gruszka, orzechy nerkowca i fetg, (wegetarianskie,
bez dodatku glutenu)

Mtode pory w palonym masle, camembert w popiele, panierowane jajko oraz chrust z pora z

sosem bernenskim (wegetarianskie)

ZUPA

do wyboru na miejscu przez Gosci, maksymalnie do 2 pozycji

Bulion drobiowy z domowym makaronem, marchewks i lubczykiem

Krem z Warzyw sezonow YCh

DANIA GEOWNE

do wyboru na miejscu przez Gosci, maksymalnie do 4 pozycji_

Kacze udko na puree z pieczonego jabtka oraz cykoria w soku z wisni i wisniowy demi-glace (bez
dodatku glutenu)

Filet z pstraga z puree ziemniaczanym z szafranem, brokutem gatagzkowym z pudrem orzechowym i
sosem maslanym z kawiorem z pstraga i szczypiorkiem (bez dodatku glutenu)

Panierowane policzki wolowe z terring ziemniaczang z Grana Padano i marchewks glazurowana oraz
demi-glace

Pier$ z perliczki z maslanym puree ziemniaczanym, truflowym Mousseline, satatg z ziotami i vinaigrette i
truflowym demi-glace

Rolada wotowa z kluskami §laskimi, modra kapusta i sosem pieczeniowym

Stek z kalafiora z puree kalafiorowym oraz salsg z groszkiem cukrowym i sezamem oraz curry (wegarnski)

DESER

do wyboru na miejscu przez Gosci, maksymalnie do 2 pozycji

Zapiekany kogel mogel z truskawkami
Sernik baskijski

Patery ciast tradycyjnych (dla wszystkich, serwowane w st6t)

NAPOJE (BEZ LIMITU)

Kawy z ekspresu ciSnieniowego
Klasyczne herbaty lisciaste
Karafki z woda z cytrusami i ziotami

Karafki zdomowa lemoniada,
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OFERTA DLA DZIECI
90zt/os

PRZYSTAWKA
Kalafior w panko z sosem aioli
ZUPA
Bulionik z domowym makaronem
DANIE GEOWNE
Panierowany filet z kurczaka / puree ziemniaczane / karmelizowana marchewka
DESER:

Porcja lodéw naszego wyrobu

M dieci many lez kit p(zwa‘@cy/

ZIMNA PLYTA

podawana na paterach

95z1t/0s

» Miesa z naszej wedzarni - wotowina, boczek, szynka gotowana z
musztarda z owocoéHw lesnych

e Selekcja polskich seré6w z domowg konfiturom owocowa (m.in.
Korycinski, Bursztyn)

» Pieczywo na zakwasie naszego wypieku

o Ubijane masto z solag Maldon

e« Hummus z fasoli z truflg

» Tatar z poledwicy wotowej

» Satatka rzymska z kurczakiem, pikantng wisniag i sosem aioli

» Satatka sezonowa wegetarianska

o Pasztet wieprzowy z zurawing pieczony w kruchym ciescie
francuskim z sosem tatarskim

« SledzMatjas w émietanie z jabtkiem i cebulka

INFORMACJE DODATKOWE

Prosimy o potwierdzenie liczby Gosci oraz wyboru menu do 1 tygodnia przed terminem rezerwacji
(finalnie rozliczana jest faktyczna liczba Gosci)

Zapraszamy do zapoznania sie z nasza osobna oferta tortéw oraz fingerfood (bufet stodki i stony)
Nie ma mozliwosci spozywania alkoholu z zewnetrznego zZrédta

Mozliwe jest wydtuzenie godzin otwarcia restauracji - jest to ustalane indywidualnie z Managerem
Menu ze wzgledu na sezonowos¢ produktéw i naszej karty moze ulega¢ zmianom.

Mozliwa jest drobna edycja pozycji (jak np. dodanie steka z poledwicy do wyboru), cena ustalana jest
indywidualnie na podstawie zmian.

W kwestii pozostatych spraw nieujetych w ofercie prosimy o kontakt mailowy lub telefoniczny z

managerem: biuro@restauracjamlodnik.pl lub 725 727 276

RESTAURACIA
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